2021年上海海事大学新增厨房设备技术要求
	编号
	设备名称
	尺寸（MM）
	数量
	单位
	技术参数

	1
	麻辣烫炉
	[bookmark: _GoBack]φ650*940
	1
	台
	电压：380V，功率(W)： 12KW；容量：170L；桶深：590MM；篮深400MM

	2
	煲仔炉（10眼）
	1350*760*800
	2
	台
	台面采用厚1.5mm SUS304 2B不锈钢板；面板、侧板采用厚1.2mm SUS304 2B不锈钢板；灶架采用厚30*30热镀锌角钢加涂防锈漆；主火控制开关采用燃气专用产品；承力脚：50mm不锈钢调节脚

	3
	矮脚炉（3眼）
	1750*650*800
	1
	台
	台面采用厚1.5mm SUS304 2B不锈钢板；面板、侧板采用厚1.2mm SUS304 2B不锈钢板；灶架采用30*30热镀锌角钢加涂防锈漆；主火控制开关采用燃气专用产品；采用8寸强力炉头；承力脚：50mm不锈钢调节脚；烟气中CO含量为0.007%

	4
	多层冷藏展示柜
	L=2100
	3
	台
	电压：220V功率(W)： 500W；采用双压缩机组形式（即展示柜上半部分为冷藏，下半部分为冷冻室）；采用铜管材质；内外都采用不锈钢材质

	5
	平台雪柜
	1800*750*800
	2
	台
	电压：220V功率(W)：250W；冷藏范围(℃)：-6℃ ～ 12℃；有效容积：420L；制冷剂：134R；制冷方式：进口压缩机管冷；采用铜管材质；内外都采用不锈钢材质

	6
	烤鸭风干柜
	1220*760*1960
最大36只
	2
	台
	电压：220V,功率(W)： 1KW；内外都采用不锈钢材质

	7
	三层十二盘烤箱
	（1770*1175*1755）
	1
	台
	电压：380V，功率： 27KW(烤箱每层功率9KW）；烤盘数：每层可放置4个烤盘；控制模式：层炉数控面板； 外表材质：前面为不锈钢材质，其它面为镀铝锌板；温度：0--300度。要求温控精确。



