减压存储保鲜实验装置技术要求
减压贮藏保鲜技术是通过降低大气压力的方法来保鲜水果、蔬菜、花卉、肉类、水产和一切易腐烂物品的。减压贮藏保鲜技术分为间断抽气型和连续抽气型两种类型，本次拟采购连续抽气型减压实验装置，主要是实验教学使用。主要技术要求有：

一 主要技术性能
1、类型为连续抽气型，即可以实现“连续抽气、连续加湿、连续换气”的连续进行或单独控制。
2、具有制冷系统和保温围护结构。其余部分等均为耐腐蚀不锈钢，保温材料应环保耐火。
3、真空室内部尺寸（长*宽*高）不小于400*400*400mm。真空室材料为耐腐蚀不锈钢。
4、真空室内部可视。可采用全景透明夹胶玻璃，透过真空室壁可清楚看见真空室内物品。
5、真空室内最低工作压力不小于625Pa。在工作压力范围内其波动平均值不大于±50Pa；加湿工况下相对湿度可达90%以上，最好可以达到饱和。相对湿度90%以上时；最低制冷温度不低于0℃。显示精度压力1Pa、温度0.1℃。
6、可实现人机对话。可设置每一个真空室内压力、相对湿度。压力、相对湿度、温度均可自动调控。
7、真空室内压力、温度、相对湿度、物料温度，贮藏开始时间等可以实时采集和数据查询。
8、可单独减压、加湿、换气或单独制冷。
二、主要配置要求
1、 真空泵为风冷却。
2、 制冷机组制冷剂采用环保制冷剂，风冷却。
3、 工作电源电压220V、频率50Hz。
4、  装置可方便在地面移动或固定。
5、 工作条件
1） 工作环境温度5～38℃，相对湿度应不大于85%。
2） 工作电源电压与额定电压的偏差应保持在±10%范围内。
[bookmark: _GoBack]三.质保期及运输
1.质保期为1年，出现质量问题，厂家应在24小时内做出响应。
2.报价包含运费，运输到指定地点，验收后付款。
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